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I s T O R A N T E
AL CJANT DAL RUSIGNUL




Il nostro aperitivo
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Flan, cuore di carciofo e gambero in tempura

L i

Risotto alle bollicine friulane, crostini di Montasio e tartufo

Ravioli di pernice e cardi
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Filetto di Fassona e jus de Cassis
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Pre Dessert

Dessert

Caffe
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...e per far tardi

cotechino e lenticchie

€ 105,00 a persona, bevande incluse
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R I s T O R A N T E
AL CJANT DAL RUSIGNUL

Telefono: 048160452

Mail: info@rusignul.it



